A melhor maneira de fazer bagels, para uma maior variedade e
uma diversidade versatil de produtos com qualidade artesanal.
Esta maquina proporciona precisao e fiabilidade extraordinarias,
enquanto produz bagels de qualidade superior.
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No inicio de cada linha esta uma PRIMA Duo

A divisora e enroladora PRIMA Duo produz as bolas de massa
redondas a partir das quais séo feitos os mais variados paes
saborosos. Sejam divididas e enroladas bolas grandes ou pequenas,
a maquina € a solucao perfeita e delicada para o processo continuo e
automatico de divisao e enrolamento de bolas de massa.

A PRIMA Duo pode ser utilizada como méaquina principal no inicio de
uma linha ou como maquina autbnoma para remogao manual

do produto. Foi concebida para produzir grandes volumes

de pao sem qualquer esforco e de forma fiavel, com até

3200 por¢des por hora com preciséo e consisténcia.

PRIMA

DUO

plus

Ecra tatil interativo

; Disponivel na versao Future, para a
programagao eletronica de todos os parametros
da maquina (peso, altura da moldagem,
velocidade de enrolamento, tempo de
enrolamento). Opgao de guardar todos os ajustes
como uma receita e utiliza-los novamente.

3200 porcoes
A quantidade maxima produzida por hora
com uma operacao de 2 linhas, operadas

por um unico funcionario.

plus

Ajuste separado do espaco de moldagem

O ajuste do espaco para o enrolamento (independente
do peso da porcao) garante que a massa € trabalhada
de forma delicada e que o volume desta nédo é
danificado. Este método de trabalho minimiza a
quantidade de pressao exercida sobre a massa.

plus

Superficies de aco inoxidavel
Resistente e higiénica

Verséo CLASSIC

perfecta pana.

Produzir por¢des de massa redondas de elevada qualidade, com um
peso exato e uniformes através de uma programagao rigorosa do peso
por unidade dos 12 g aos 300 g. Ideal para muitos tipos de massa:
mole, fresca e pegajosa, bem como firme e Iéveda, para paes uniformes
com um aspeto artesanal. Para fazer paes redondos e alongados
(vianinhas, paes para cachorro-quente, paes para hamburgueres,
cacetinhos, bolas de Berlim, rosquilhas, bagel, etc.).




E um p&o macio e fofo, feito com massa levedada, e é moldado com um buraco no meio.
Originalmente era um p&o simples com formato de donut feito com farinha de trigo levedada e
cozido em agua com sal. O bagel é um pao caracterizado pela sua cddea lustrosa e estaladica
e pelo miolo consistente e pastoso. Hoje em dia, existem bagels de muitos sabores, desde 0s
classicos bagels de sementes de sésamo e papoila até variedades mais exéticas e é possivel
encontra-los em todo o mundo.

Os bagels estdo em expansdao e as
instalacbes comerciais por Qgrosso e
retalhistas requerem uma solugao para as
suas necessidades de producgao de bagels.
A capacidade que esta Bagel Line tem de
produzir até 3200 bagels por hora € uma
nova oportunidade para qualquer negdécio
que pretenda aumentar a producao ou dar

inicio a producéo de bagels. A consisténcia
€ a palavra-chave no que diz respeito
4 producdo de bagels de exceléncia. E
exatamente isso que a Bagel Line fornece.
A sua concepc¢ao e tecnologia avancadas
garantem que cada bagel apresenta
um formato perfeito e é consistente em
tamanho e peso.

Equipamento inovadon para panificacao tradicionall



Precisao,EficiénciaeVariedadeparaasuagamadebagels
— aumente a produtividade com um processamento
delicado da massa e qualidade consistente

FACILIDADE DE UTILIZACAO,
DESEMPENHO
EXTRAORDINARIO

A nossa Bagel Line consegue abranger
uma vasta gama de capacidades de
producdo, o que a torna ideal para
padarias e pequenas operacoes
artesanais, o padrdo industrial para
o retalho, servicos alimentares e
pequenas operacdes grossistas. E
rapida, robusta, fiavel e facilmente
adaptada a produgéo de bagels de até
3200 porgdes por hora. Os bagels sao
produzidos com facilidade, poupando
tempo, evitando muito trabalho manual
e obtendo-se sempre um resultado
uniforme e perfeito — garanta que cada
bagel tem um formato perfeito e é
consistente em termos de tamanho e
peso. A Bagel Line combina eficiéncia,
qualidade e comodidade num conjunto
inteligente. A Bagel Line é constituida
por duas partes: a nossa divisora/
enroladora Prima Duo e a unidade
formadora, que também pode ser
utilizada de forma autdbnoma. A Prima
Duo molda as bolas de massa com o
peso especificado e transfere o pedago
de massa através do tapete para a
formadora, néo é necessaria qualquer
verificacdo intermédia. A formadora
transforma entdo o pedaco de massa
num bagel. A seguir, o bagel é removido
manualmente ou através de uma
plataforma giratéria ou por transferéncia
automatica. Depois, as bolas de
massa divididas e arredondadas sao
transferidas da Prima Duo; a formadora
de bagels consegue moldar as bolas de
massa automaticamente num formato
de argola — de forma continua, delicada
e precisa. A formadora de bagels
consegue produzir produtos com duas
especificagbes distintas de tamanho:
uma entre 0s 50 e os 100 g e outra entre
0s 100 e 0s 150 g. A unidade formadora
esta equipada com tubos substituiveis
para estas gamas de peso distintas que
podem ser substituidos rapidamente.

PRIMA DUO - TODA A
SENSIBILIDADE DAS MAOS
DO PADEIRO

A PRIMA Duo é uma divisora e
enroladora totalmente automatizada
Unica, que simula os movimentos
delicados e meticulosos da mao
humana com precisdo. Permite dividir
e enrolar pedagos de massa de forma
continua para a producao de pao
redondo e pode ser utilizada de forma
independente para dividir muitos tipos e
texturas de massa, desde massa firme
a massa pegajosa. A maquina processa
massa com delicadeza e oferece
solucbes precisas e econdmicas,
de modo a dividir e enrolar pedagos
pequenos e grandes de massa. Esta
sensibilidade notavel significa que
pode trabalhar qualquer tipo de massa,
desde um nivel de hidratagéo baixo a
alto, sem a sujeitar a qualquer pressao.
Estas caracteristicas — que s6 a TRIMA
pode garantir — sdo o resultado de 25
anos de investigagéo tecnoldgica e de
um caminho que comegou em 1887.

A PRIMA Duo produz resultados
extraordinarios com apenas
alguns passos simples. Com um
processamento delicado gragas ao
sistema de dosagem em estrela, o
funil pratico alimenta a massa para
uma camara, onde a massa € dividida
em pedagcos com 0 peso solicitado. A
massa € dividida quando é colocada
em pistdes de corte em porcdes, que
sdo ajustados para 0 peso necessario.
Com apenas trés  movimentos
delicados, os pedacos sao cortados,
enrolados e libertados sob a forma
de bolas perfeitas. Esta maquina esta
disponivel com 2 variantes de operacao
distintas: manual, através de rodas e
interruptores, ou eletronica, através
de um ecra tatil e da possibilidade de
guardar 0s programas como receitas,
podendo voltar a utiliza-las. Tudo isto
torna a PRIMA Duo num assistente
incomparavel no local de trabalho, quer
seja utilizada de forma auténoma para
produzir uma vasta gama de produtos
quer seja utilizada como maquina
principal da Bagel Line.

COMPACTA, CONVENIENTE,
SEGURANCA E HIGIENE

A linha é facil de operar, limpar e
estd equipada com dispositivos de
seguranca que estdao em conformidade
com as normas internacionais mais
exigentes. Para além disso, o desenho
compacto faz com que seja facil de a
posicionar em qualquer ambiente. Uma
das caracteristicas € a sua concegao
compacta. Muitas vezes, o espago €
muito valioso nas padarias e a nossa
Bagel Line é compacta o suficiente
para caber na maioria dos espacos.
Apesar da sua capacidade de produzir
um maximo de 3200 porc¢des por hora,
ocupa muito pouco espaco, tornando-a
ideal tanto para operacdes de pequena
ou larga escala. As rodas e a opgao
de dobrar os tapetes fazem com que
a deslocacdo da unidade seja facil e
segura. As superficies de aco inoxidavel
extremamente praticas sdo higiénicas
e faceis de limpar, gracas as portas
laterais largas. A maquina foi concebida
de modo a que todas as suas partes
sejam limpas de forma rapida e eficiente
— pode ser totalmente aberta em poucos
minutos e n&o exige uma manutencao
regular.




INTERVALOS DE PESO
Com um tubo formador de 8”:

50-100 gr.

Com um tubo formador de 9”:

100-140 gr.

Ajustavel de forma continua.
Os intervalos de peso dependem da consisténcia da mas-
sa e também dos procedimentos de mistura.

CAPACIDADE

max. 3200 unidades/hora
min. 1500 unidades/hora

PARTICULARIDADES

- Area compacta.

- Permite a pratica operacéo individual.

- Concebida para a limpeza rapida e otimizada de todas as
partes.

- Precis@o automatizada — bagels perfeitamente redondos.

- Méaquina moével sobre rodas com tornel e rodizios
bloqueaveis.

- Resultados consistentes — aumente a satisfagéo do cliente
com uma qualidade e consisténcia uniformes.

- A divisora/enroladora foi concebida para produzir grandes
volumes de pao sem qualquer esfor¢o e de forma fiavel,
com precisao e consisténcia.

- Alimentacao automatica de por¢oes de massa da divisora/
enroladora PRIMA Duo para a unidade formadora.

- Unidade formadora com tubos substituiveis para intervalos
de peso distintos.

- Descarga na extremidade da maquina, para remogao
manual de produto a mao ou através de uma plataforma
giratéria ou transferéncia automatica.

TIPOS DE MASSA

Para muitos tipos de massa — mole, firme,
fresca e pegajosa, p. ex.

Massadetrigo

_Massademisturadetrigo

_Messadecentéio

_Massaderosquiha

_MassadeboladeBerim

_Massasdoces
Massas especiais

PRODUTOS

Na produgao de bagels ndo existem

limites na variedade disponivel. E possivel
uma vasta gama de diferentes variedades
excelentes, como p. ex. simples, com
sementes de papoila, com sementes de
sésamo, com queijo ou polvilhado com
cebola. Também ha algumas variedades
doces com passas, canela ou mirtilos. E
claro que existem inUmeras outras formas de

cobrir um bagel. Por fim, a argola de massa
€ so a base para tudo o que coragéo deseja,
tornando este petisco em algo especial.

867

2520

2060

ESPECIFICACOES TECNICAS

Peso da 300 kg

méquina Consoante 0 modelo e as opcdes
380 - 415V /50
ou 60 Hz/trifasico+N + PE

Tensao 220 - 240V
208 V

Poténcia 0.8 kW

Fusivel 16 A

As especificacdes técnicas podem variar.
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TRIMA

Triebeser Maschinenbau GmbH
D — 07950 Zeulenroda-Triebes
Zeulenrodaer StraBe 48

Tel. +49 366 22 / 75-0

www.trima.de
post@trima.de

Berlin

Leipzig

Zeulenroda-Triebes

Munich

s tlemos'uma longa historia de exceléncia e paixao pelo trabalho de
acordo com as normas mais rigorosas, 0 nosso éxito é a recompensa
porestarmos sempre de olhos postos no futuro, investindo na

investigacao'e descobrindo solucdes inovadoras.

A TRIMA Triebeser Maschinenbau GmbH garante fiabilidade, precisao e

todas as caracteristicas distintivas da tecnologia alema desde 1887.
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