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DIVISORAS
E BOLEADORAS DE MASSA

PRIMA

DUO

Verséo CLASSIC

porfes pana.

Produzir peso uniforme e exato, e porgdes de massa redondas de alta
qualidade com programagéao de precisao de peso unitario entre 12gr
a 300gr. Ideal para muitos tipos de massa - macia, fresca e pegajosa,
bem como massa firme para paes uniformes com apelo artesanal.
Para fazer rolos de paes redondos e alongados (paes de cachorro
quente, paes de hamburguer, etc.).



A quantidade maxima produzida por hora com a
operacao de 2 linhas (possibiidade de redugao
continua), operada por um Unico funcionario.

plus

3.200 pecas

.

plus

Correias de alimentacao

As correias de alimentacdo reduzem o uso de
farinha para trabalhar com todos os tipos de
massa - impedindo a criagao de furos na massa
que, por sua vez, evita danos ao produto.

&

Ajuste de pressao de massa

A pressao pode ser regulada dependendo do tipo
de massa (de baixa a alta hidratacéo). Um sistema
inovador para estressar a massa 0 minimo possivel e
garantir seu processamento ideal.

Ninguém mais pode fz sforecer tudo isso!

Tambor de pistao duplo

Permite que uma ampla variedade de produtos
de diferentes pesos seja produzida sem a
necessidade de troca de pegas mecanicas -
economizando tempo e dinheiro.

Ajuste separado do espaco de moldagem
Regula o espaco para boleamento (independentemente
do peso da pe¢a), garantindo que a massa seja trabalhada
suavemente e que seu volume néo seja danificado. Este
método de trabalho minimiza a quantidade de estress
exercida sobre a massa.

plus

Tela Touch Screen

Disponivel na versao Future para a programagao
eletrbnica de todos os parametros da maquina
(peso, altura de moldagem, velocidade e tempo
de boleamento). Opcao de salvar todos os ajustes
como receita e usa-los novamente.



A experiéncia do padeiro é a Inspiracao
para uma divisora boleadora de Gltima
geracao. Manuseio delicado da massa

e pesagem de precisao.

TODA A SENSIBILIDADE
DA MAO DO PADEIRO

O PRIMA Duo é uma divisora
boleadora  exclusiva, totalmente
automatizada, que simula
exatamente 0os movimentos precisos
e delicados da mé&o humana. Permite
dividir e bolear as pecas de massa
para a producado de paes redondos.
Essa notavel sensibilidade significa
que pode processar qualquer
tipo de massa, de baixa a alta
hidratacao, sem estressa-la. Essas
caracteristicas - que somente a
TRIMA pode garantir - sdo o resultado
de 25 anos de pesquisa tecnoldgica
e uma jornada iniciada em 1887. O
PRIMA Duo pode funcionar como
uma divora boleadora de 2 linhas, 3
linhas ou 1 linha, trabalhando com
faixas de peso de 15 a 300 gramas.
Tudo isso torna o PRIMA Duo um
assessor inigualavel no ambiente de
trabalho, seja ele usado sozinho ou a
frente de uma d

FACILIDADE DE
USO, DESEMPENHO
EXTRAORDINARIO

O PRIMA Duo produz resultados
extraordinarios com apenas alguns
passos simples. O funil conveniente com
uma capacidade de 15 ou 25 kg alimenta
amassa com um manuseio suave gragas
a um sistema de dosagem em estrela
numa cémara, onde a massa ¢ dividida
em pedacos com O pPeso Necessario.
A massa ¢ dividida quando € colocada
nos pistdes de porcionamento, que sao
ajustados com o peso necessario. Com
apenas trés movimentos delicados, as
pecas sdo cortadas, arredondadas e
liberadas como bolas perfeitas. Duas
almofadas aplicam um pouco de 6leo
a cada volta do cilindro para evitar
que a massa grude - 0 que deixaria
pecas estragadas ou deformadas -
dando 0s mesmos resultados 6timos
sempre que for usado o tipo de massa:
macio, firme e até mesmo pegajoso.
Mostradores convenientes oferecem a
opgao de ajustar a pressao da camara,
garantindo resultados perfeitos em
varias categorias de peso. Apds o
processo de boleamento, a massa é
colocada na correia de saida para coleta
manual ou pode entrar em um ciclo
automatico, pois a maquina pode ser
incorporada em uma linha de producéo
automatica. Todos 0s paréametros
ajustaveis da maquina podem ser
modificados durante o processamento -
sem interromper a produgao.

SEGURA, PRATICA
E HIGIENICA

Esta maquina estd  disponivel
com 2 variantes  operacionais
diferentes: manualmente por meio
de rodas manuais e interruptores
ou eletronicamente por meio de um
painel de toque e a possibilidade
de armazenar 0s programas Como
uma receita e usa-los novamente.
O PRIMA Duo é equipado com uma
embreagem de seguranga padréo
que para o tambor automaticamente
se ferramentas (por exemplo, facas)
entrarem acidentalmente na maquina,
evitando danos graves.

Além disso, o design compacto facilita
a posicao em qualquer ambiente: as
rodas e a opcao de dobrar as correias
facilitam a movimentagao da unidade.
As superficies extremamente praticas
em aco inoxidavel sdo higiénicas e
faceis de limpar gracas as largas
portas laterais. A maquina foi projetada
para ser impa em todas as suas partes
com rapidez e eficiéncia - ela pode
ser completamente limpa em poucos
minutos e nao requer manutencéo
regular.

Saiba mais sobre como usar esta maquina
como parte do sistema Compact Line para
obter uma ampla variedade de produtos.




FAIXAS DE PESO
Padrao
20-75¢9
256-85¢g
30-95¢
35-105¢g
40-110g
50-120¢g

15 - 55 g (operagéo de 3 linhas)
60-140g
70-160g
75-170g
90-190¢g
130 - 290 g (operagéo de 1 linha)
Sistema de pistao duplo
20-140g9
30-170g9g

15 - 120 g (mistura de operagéo de 3 linhas + 2 linhas))

70 - 290 g (mistura de operacéo de linhas + 1 linha)

Ajustavel de forma continua.

QOutras faixas de peso sob pedido.
O peso varia dependendo da consisténcia da massa,
bem como dos procedimentos de mistura.

CAPACIDADE

max. 3.200 - min. 1.950 p¢s/hora
max. 4.500 p¢s/h na operagao de 3 linhas
max. 1.600 pgs/h na operagao de 1 linha

TIPOS DE MASSA

Para muitos tipos de massa - macia, firme,
fresca e pegajosa, p. ex.,

Massa de trigo
Massa de trigo misto
Massa de centeio
Massa de pretzel
Massas doces
Massas especiais

PRODUTOS
Uma vasta linha de excelentes produtos
redondos, enrolados alongados, enrolados
e dobrados, bem como planos - p. ex.,
paes de cachorro quente, paes

de hamburguer, pretzel, etc.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Pesoda | 570 - 650 kg
maquina | Dependendo do modelo e das opgoes

380 - 415 V/50 ou 60 Hz/Trifasico+N + PE
Tensao | 220-240V

208 V
Poténcia | 1,2 kW
Fusivel 16 A

Versdo FUTURE Especificagdes técnicas estéo sujeitas a variagdes.



Berlin

Leipzig

TRIMA
Zeulenroda-Triebes

Munich

TRIMA

TRY. TRUST. TRIMA.

TRIMA
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Temos uma longa histéria de exceléncia e paixao por trabalhar
nos mais altos padrdes. Nosso sucesso é a recompensa
por sempre olharmos para o futuro, investirmos em pesquisa
e encontrarmos solugées inovadoras. Desde 1887,
a TRIMATriebeser Maschinenbau GmbH garante confiabilidade,
precisao e todas as caracteristicas da tecnologia alema.
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